Osterkarte 2026

Wir wiinschen Ihnen frohe Ostern und genussvolle Stunden!

Barlauchcremesuppe
fein cremig, mit frischem Friihlingsbérlauch 6,40

Kleiner Beilagensalat
gemischte Blattsalate mit Hausdressing 4,30

GroBer Friihlingssalat mit gebratenen Hihnchenstreifen
bunte Blattsalate, Hausdressing und knuspriges Weil3brot 16,20

v EMPFEHLUNG DES HAUSES

Cordon Bleu vom Schwein mit Bérlauchfiillung
goldbraun paniert, gefiillt mit Kése und hausgemachtem Birlauchpesto, dazu Pommes frites 16,00

In Rosmarin geschmorte Lammhaxe
zart und aromatisch, mit Bohnengemiise und knusprigen Rostiecken 25,00

Gebratenes Zanderfilet
auf feiner Barlauchsofle mit Bandnudeln 21,70

Traditioneller Schweinebraten vom Nacken
mit kriftiger Bratensof3e, handgerollten Kartoffelkl68en und Apfelrotkohl 16,20

Schweinelende in Champignonrahmsofie
zart gebraten, mit hausgemachten Krusteln 17,00

Schnitzel ,,Wiener Art‘ vom Schwein
klassisch paniert, mit Pommes frites 13,00

Hirschgulasch (sous-vide gegart)
in aromatischer Jus, dazu Haselnussspitzle und Apfelrotkohl 25,00

Birlauch-Spinat-Knédel (vegetarisch)
in feiner Bérlauchsof3e 12,70

Bio-Rumpsteak vom Angus Rind
aus dem Familienbetrieb Blum (Mittelsinn),
mit hausgemachter Kriuterbutter und Pommes frites 32,00

SiiBe Empfehlung
Hausgebackene Schokoladentarte
mit cremigem Vanilleeis 7,30

HeiBe Himbeeren
mit Vanilleeis und Sahne 6,50

Hausgemachter Schokoladenpudding
mit Melonenkugeln 7,30



